附件2

食品相关产品监督检查塑料材质-接触乳制品的

包装材料和容器生产企业生产过程现场检查表

	检查项目
	序号
	检查内容
	标准分
	得分
	不符合说明

	1 基本要求（10分）
	1 
	企业应具备相应的生产经营资质(相关证照)
	否决项
	
	

	
	2 
	企业应建立、实施并遵守有效的安全控制体系
	2
	
	

	
	3 
	企业应收集《食品安全法》、《产品质量法》、《标准化法》、《计量法》等
	1
	
	

	
	4 
	企业应收集产品标准及相关标准
	1
	
	

	
	5 
	在领导层中指定专人负责质量安全工作。
	1
	
	

	
	6 
	应设立相应的安全管理部门或兼职负责人员,负责原料以及产品生产全过程的安全性管理和验证
	1
	
	

	
	7 
	企业应对产品的出厂检验进行规定，并按规定进行检验
	2
	
	

	
	8 
	应保证所生产的产品与相应标准的适用范围相匹配。
	1
	
	

	
	9 
	原辅料、产品在出现不符合要求情况时，应复核具体原因，纠正并记录。
	1
	
	

	2环境与场所
（20分）
	2.1厂区环境（5分）
	10 
	厂址应选在地势干燥的地段，不应设于受污染河流的下游，除非有足够的防范设施。厂区周边应无有害气体、烟尘、粉尘、放射性物质及其他扩散性污染源。
	1
	
	

	
	
	11 
	生活区、生产区应当相互隔离，生活区不应对生产区造成污染；生产区内不得饲养家禽、家畜；坑式厕所应距生产区25米以外。
	1
	
	

	
	
	12 
	厂区道路应采用便于清洗的硬质材料铺成，厂区地面应防止积水及尘土飞扬。
	1
	
	

	
	
	13 
	厂区内污物存放应远离生产车间，存放设施应密闭，应便于清洗消毒。
	1
	
	

	
	
	14 
	厂房应按生产工艺流程及需求进行合理布局，同一厂房内及相邻厂房间的生产操作不得相互妨碍。
	1
	
	

	
	2.2生产车间（8分）
	15 
	车间或生产场地应当清洁卫生，车间应有防蝇、防鼠、防虫等措施。
	1
	
	

	
	
	16 
	车间地面应用防滑的硬质材料铺设，平整无积水，便于清扫，排水系统良好，固体废弃物应及时清理；车间墙壁易于清扫。车间内的水池、地漏等不得对生产造成污染。
	1
	
	

	
	
	17 
	生产区内的公共设施避免出现不易清洁的部位。生产区域内的更衣室和洗手设施等公共设施不应给生产带来污染。车间厕所应为水冲式，应与生产区域有效隔离，应有防虫、防蝇设施。厕所的通风设施应独立，不得与生产车间相通。
	1
	
	

	
	
	18 
	对生产区的温度、湿度有要求的产品，应具备满足工艺要求的相应设施。
	1
	
	

	
	
	19 
	对无菌包装产品，应监测生产区的空气质量，并将结果记录存档。
	1
	
	

	
	
	20 
	车间内通风应良好，光线应充足，照度应满足生产加工要求；工作台、敞开式生产线及裸露产品上方的照明设备应有防护装置；车间内应有应急照明设施。
	1
	
	

	
	
	21 
	车间应分别建立人员进出和物流的通道，人员进入应有消毒、除尘或风淋（浴）等装置，工作人员必须穿着工作服进入车间，工作服应保持洁净。
（1）生产非复合膜袋、复合膜袋、一次性塑料餐饮具、片材、容器等的企业消毒设施要求为：洗手设施应为感应式或脚踏式，避免交叉污染；消毒应做到感应式酒精喷雾等消毒模式。缓冲区应定期消毒，如紫外线照射等。工作服应包括帽子、手套（如不方便使用手套工作，应在工作中定时对双手消毒），全身工作服、换鞋或戴脚套，并且应进行封闭生产，同时具备与封闭生产相适应的通风防尘设施。其中非复合膜袋、复合膜袋、一次性塑料餐饮具等产品生产企业应使用风淋浴，片材、容器等产品生产企业可使用风幕；

（2）生产密胺餐具、塑料菜板、编织袋等产品的企业，应至少使用洗手液洗手，并应至少具备如除尘辊等除尘设施。应具备更衣室并穿着洁净的工作服，也应具备与生产相适应的防尘通风设施。
	1
	
	

	
	
	22 
	车间内应有与所生产的产品相适应的防尘和除尘设施，应当工作良好，定期清理，保留清理记录。
	1
	
	

	
	2.3库房（4分）
	23 
	库房应当整洁，平整且通风良好，有良好的防漏、防潮、防火、防鼠、防虫、防尘等设施。库房条件应满足生产需要，库内的温度、湿度应符合原辅材料、成品及其他物品的存放要求，并定期检查和记录。
	1
	
	

	
	
	24 
	库房内存放的物品一般应离地、离墙存放或采取其它相应防护设施；存放的物品不应造成交叉污染，原辅料应分类存放，并按先进先出的原则出入库。
	1
	
	

	
	
	25 
	原辅材料、成品（半成品）及包装材料库房内不得存放有毒、有害及易燃、易爆等物品。有毒有害物应有固定包装，并在明显处标示“有毒品”字样。贮存于专门库房或橱柜内，加锁并由专人负责保管，建立管理制度，并保存记录。
	1
	
	

	
	
	26 
	库房容积应满足生产需要。
	1
	
	

	
	2.4检验室（3分）
	27 
	企业应建立相应检验设施,检验室应满足出厂检验项目的要求，或应委托有资质的第三方机构进行确认或检验。
	3
	
	

	3
生产过程安全控制

（50分）
	3.1
原辅料
采购
要求（15分）
	3.1.1
卫生安全要求（6分）
	28 
	用于生产塑料材质-接触乳制品的包装材料和容器的原辅料应符合食品安全（卫生）国家标准要求及卫计委相关法规公告的要求。
	2
	
	

	
	
	
	29 
	产品及主要原辅材料所用添加剂应符合相关标准的要求及卫计委相关法规公告的要求。
原辅料生产商应提供所生产原辅料添加剂符合相关标准的声明。
	2
	
	

	
	
	
	30 
	如使用外购回收料，应使用经卫生部门评估的外购回收料生产企业提供的产品。
	2
	
	

	
	
	
	31 
	严禁使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。
	否决项
	
	

	
	
	3.1.2
安全性验证（6分）
	32 
	生产者应对产品所需要的主要原材料、辅助材料、配件等针对其安全性进行采购验证，并按要求进行供方评价。
	2
	
	

	
	
	
	33 
	应向供货者索取许可证复印件（法律规定取证的）和与购进批次相应的合格证明文件。供货者无法提供合格证明文件的，企业应依照标准自行检验或委托检验，并保存检验记录或检验报告。
	2
	
	

	
	
	
	34 
	实施生产许可管理的原、辅材料，应当查验供货者的生产许可证明文件。
	2
	
	

	
	
	3.1.3
追溯性要求（3分）
	35 
	生产者应制定原辅材料使用台帐，记录材料的名称、规格、进出库数量、生产批号、供货者名称、进出货日期等内容。
	3
	
	

	
	3.2生产工艺控制要求（20分）
	3.2.1
工艺安全基本要求

(4分)
	36 
	生产者应列明产品生产的工艺过程流程，应评估生产工艺过程中使用添加剂、助剂等辅料的使用安全性。
	1
	
	

	
	
	
	37 
	对“产品标识”中明示的“耐温性能”、“抗菌性能”等涉及食品安全的性能指标，或产品所执行标准中涉及的性能指标涉及食品安全的性能指标，应评估通过生产工艺实现的途径。例如，产品应具有或明示“抗菌性能”时，应说明在原料中含有或在生产过程中添加抗菌功能的添加剂等途径，并说明其安全性。
	1
	
	

	
	
	
	38 
	生产过程中应采取有效措施以防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染。生产过程中应采取有效措施以识别、防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染，外来异物包括但不限于废纸屑、灰尘、生产设备润滑机油、及其它易于与包装材料相混淆的材料等
	1
	
	

	
	
	
	39 
	生产过程直接接触产品的水应符合GB 5749《生活饮用水卫生标准》要求。
	1
	
	

	
	
	3.2.2
关键控制要求
（8分）
	40 
	生产者应对所生产产品的生产过程进行危害分析，并对食品安全产生影响的危害因素设立相应的关键控制点（在工艺流程图中标明），风险点及关键控制措施应符合《塑料材质-接触乳制品的包装材料和容器生产过程风险因子及控制措施表》的要求。
	4
	
	

	
	
	
	41 
	应针对每个关键控制点规定预防措施、控制程序、纠偏措施和有效运行的验证程序，应有关键控制点的控制记录。
	4
	
	

	
	
	3.2.3
产品包装标识要求
（5分）
	42 
	用于食品接触材料及制品非食品接触面的印刷油墨层不应与食品直接接触，应使用安全油墨以降低对产品的安全风险影响。
	1
	
	

	
	
	
	43 
	产品应具有合格证和产品标签，标识内容齐全，应符合标准要求
	1
	
	

	
	
	
	44 
	对于有特定用途的产品，应有产品说明书或产品标签，注明使用方法、使用注意事项等相关信息。
	1
	
	

	
	
	
	45 
	包装方式应能有效防止二次污染，应能保证产品的安全性。
	1
	
	

	
	
	
	46 
	应考虑产品特点，根据相关标准和规定制定产品的保质期。
	1
	
	

	
	
	3.2.4
产品贮存与运输要求
（3分）
	47 
	应根据产品的物理特性和化学特性，用于包装、贮存和装卸的容器、工具和设备应清洁、卫生，不应对产品造成污染；
	1
	
	

	
	
	
	48 
	产品在贮存过程中，应选择合适的贮存条件，以保证产品安全质量不受影响。
	1
	
	

	
	
	
	49 
	在贮存和运输过程中应加强防护，防止成品出现损伤、污染，并采取有效措施防止有毒有害物品的污染。
	1
	
	

	
	3.3 产品安全性验证要求（11分）
	50 
	产品生产者对其产品的安全性验证措施应符合《食品安全法》及GB 31603-2015《食品接触材料及制品生产通用卫生规范》的要求。
	4
	
	

	
	
	51 
	企业相关安全检测项目与委托第三方检验项目应覆盖相关安全指标。
	4
	
	

	
	
	52 
	对检验不合格的产品，要根据不合格的严重程度，按照程序分别作出相应处置并记录。
	3
	
	

	
	3.4产品的追溯与召回管理（4分）
	53 
	生产的产品给消费者带来重大危害。
	否决项
	
	

	
	
	54 
	每批成品均应有销售记录。根据销售记录应能追溯每批产品的售出情况，必要时应能及时全部追回。销售记录内容应包括：产品名称、批次信息、规格、数量、收货单位和地址及发货日期等。销售记录的保存期限不得低于产品保质期。
	1
	
	

	
	
	55 
	生产者应保存不合格品自主召回、被责令召回的执行情况的记录；包括企业通知召回的情况，实际召回的情况，对召回产品采取补救、无害化处理或销毁的记录，整改措施的落实情况，向当地政府和县级以上监管部门报告召回及处理情况。
	1
	
	

	
	
	56 
	生产者应规定不合格品的判定规则、处理办法，保存不合格品的处理记录。应规定对退货品的处理办法，对不合格退货品要按不合格品处理。
	1
	
	

	
	
	57 
	应保存消费者投诉记录。消费者投诉记录要包括投诉者姓名、联系方式、投诉的产品名称、型号、数量、生产日期或生产批号、投诉质量问题、企业采取的处理措施、处理结果等。
	1
	
	

	4安全管理制度与文件记录
（20分）
	4.1清洁卫生管理制度及清洁记录（2.5分）
	58 
	应建立完善、规范的清洁卫生管理制度；应具有完整的清洁记录。
	2.5
	
	

	
	4.2设备管理制度、设备定期维护、保养记录（2.5分）
	59 
	应建立完善、规范的设备管理制度，应具有完整的生产设备定期维护、保养记录。
	2.5
	
	

	
	4.3人员岗位培训制度及岗位培训记录（2.5分）
	60 
	应建立完善、规范的人员岗位培训制度，应具有完整的岗位培训记录。
	2.5
	
	

	
	4.4原辅材料管理制度及记录（2.5分）
	61 
	应建立完善、规范的原辅材料管理制度；应具有完整的原辅材料采购及管理记录。应建立完善、规范的库房管理制度；应具有完整的库房管理记录。
	2.5
	
	

	
	4.5生产过程产品安全控制管理制度及安全记录（2.5分）
	62 
	应建立完善、规范的生产过程产品安全控制管理制度；应具有完整的生产过程安全控制记录。
	2.5
	
	

	
	4.6产品安全检验制度及检验记录（2.5分）
	63 
	应建立完善、规范的产品安全检验制度；应具有完整的检验记录。
	2.5
	
	

	
	4.7不合格品管理、追溯与召回制度、召回记录（2.5分）
	64 
	应建立完善、规范的不合格品管理制度；应具有完整的不合格品管理记录。
应建立完善、规范的产品追溯与召回制度及召回记录。
	2.5
	
	

	
	4.8文件管理程序及文件管理记录（2.5分）
	65 
	应建立完善、规范的文件管理程序；应具有完整的文件管理记录。
	2.5
	
	

	5 产品抽检结果
	5.1监督抽查检验结果
	66 
	国家或省级监督抽查检验结果应合格。
	否决项
	
	


注：

1、分类等级标准：90≤A级≤100分；75≤B级＜90；60≤C级＜75；D级（高风险）＜60

2、发现下列情况之一者，直接划入D级(高风险)。

A、企业未具备相应的生产经营资质(相关证照)。

B、使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。

C、生产的产品给消费者带来重大危害。

D、国家或省级监督抽查检验结果不合格。

食品相关产品监督检查

纸材质-接触食品的包装材料和容器生产企业生产过程现场检查表

	检查项目
	序号
	检查内容
	标准分
	得分
	不符合说明

	1 基本要求（10分）
	1 
	企业应具备相应的生产经营资质(相关证照)
	否决项
	
	

	
	2 
	企业应建立、实施并遵守有效的安全控制体系
	2
	
	

	
	3 
	企业应收集《食品安全法》、《产品质量法》、《标准化法》、《计量法》等
	1
	
	

	
	4 
	企业应收集产品标准及相关标准
	1
	
	

	
	5 
	在领导层中指定专人负责质量安全工作。
	1
	
	

	
	6 
	应设立相应的安全管理部门或兼职负责人员,负责原料以及产品生产全过程的安全性管理和验证
	1
	
	

	
	7 
	企业应对产品的出厂检验进行规定，并按规定进行检验
	2
	
	

	
	8 
	应保证所生产的产品与相应标准的适用范围相匹配。
	1
	
	

	
	9 
	原辅料、产品在出现不符合要求情况时，应复核具体原因，纠正并记录。
	1
	
	

	2环境与场所
（20分）
	2.1厂区环境（5分）
	10 
	厂址应选在地势干燥的地段，不应设于受污染河流的下游，除非有足够的防范设施。厂区周边应无有害气体、烟尘、粉尘、放射性物质及其他扩散性污染源。
	1
	
	

	
	
	11 
	生活区、生产区应当相互隔离，生活区不应对生产区造成污染；生产区内不得饲养家禽、家畜；坑式厕所应距生产区25米以外。
	1
	
	

	
	
	12 
	厂区道路应采用便于清洗的硬质材料铺成，厂区地面应防止积水及尘土飞扬。
	1
	
	

	
	
	13 
	厂区内污物存放应远离生产车间，存放设施应密闭，应便于清洗消毒。
	1
	
	

	
	
	14 
	厂房应按生产工艺流程及需求进行合理布局，同一厂房内及相邻厂房间的生产操作不得相互妨碍。
	1
	
	

	
	2.2生产车间（8分）
	15 
	车间或生产场地应当清洁卫生，车间应有防蝇、防鼠、防虫等措施。
	1
	
	

	
	
	16 
	车间地面应用防滑的硬质材料铺设，平整无积水，便于清扫，排水系统良好，固体废弃物应及时清理；车间墙壁易于清扫。车间内的水池、地漏等不得对生产造成污染。
	1
	
	

	
	
	17 
	生产区内的公共设施避免出现不易清洁的部位。生产区域内的更衣室和洗手设施等公共设施不应给生产带来污染。车间厕所应为水冲式，应与生产区域有效隔离，应有防虫、防蝇设施。厕所的通风设施应独立，不得与生产车间相通。
	1
	
	

	
	
	18 
	对生产区的温度、湿度有要求的产品，应具备满足工艺要求的相应设施。
	1
	
	

	
	
	19 
	对无菌包装产品，应监测生产区的空气质量，并将结果记录存档。
	1
	
	

	
	
	20 
	车间内通风应良好，光线应充足，照度应满足生产加工要求；工作台、敞开式生产线及裸露产品上方的照明设备应有防护装置；车间内应有应急照明设施。
	1
	
	

	
	
	21 
	车间应分别建立人员进出和物流的通道，人员进入应有消毒、除尘或风淋（浴）等装置，工作人员必须穿着工作服进入车间，工作服应保持洁净，人员进入应有消毒、除尘或风淋（浴）等装置。洗手设施应为感应式或脚踏式，避免交叉污染，消毒应做到感应式酒精喷雾等消毒模式，缓冲区应定期消毒，如紫外线照射等；工作服应包括帽子、手套（如不方便使用手套工作，应在工作中定时对双手消毒）、工作鞋或戴脚套，并且应进行封闭生产，同时具备与封闭生产相适应的通风防尘设施。其中生产食品用纸产品的生产企业应使用风淋浴，食品用基纸产品的生产企业可使用风幕。
	1
	
	

	
	
	22 
	车间内应有与所生产的产品相适应的防尘和除尘设施，应当工作良好，定期清理，保留清理记录。
	1
	
	

	
	2.3库房（4分）
	23 
	库房应当整洁，平整且通风良好，有良好的防漏、防潮、防火、防鼠、防虫、防尘等设施。库房条件应满足生产需要，库内的温度、湿度应符合原辅材料、成品及其他物品的存放要求，并定期检查和记录。
	1
	
	

	
	
	24 
	库房内存放的物品一般应离地、离墙存放或采取其它相应防护设施；存放的物品不应造成交叉污染，原辅料应分类存放，并按先进先出的原则出入库。
	1
	
	

	
	
	25 
	原辅材料、成品（半成品）及包装材料库房内不得存放有毒、有害及易燃、易爆等物品。有毒有害物应有固定包装，并在明显处标示“有毒品”字样。贮存于专门库房或橱柜内，加锁并由专人负责保管，建立管理制度，并保存记录。
	1
	
	

	
	
	26 
	库房容积应满足生产需要。
	1
	
	


	
	2.4检验室（3分）
	27 
	企业应建立相应检验设施,检验室应满足出厂检验项目的要求，或应委托有资质的第三方机构进行确认或检验。
	3
	
	

	3
生产过程安全控制

（50分）
	3.1
原辅料
采购
要求（15分）
	3.1.1
卫生安全要求（6分）
	28 
	用于生产纸材质-接触食品的包装材料和容器的原辅料应符合食品安全（卫生）国家标准要求及卫计委相关法规公告的要求。
	2
	
	

	
	
	
	29 
	产品及主要原辅材料所用添加剂应符合GB9685《食品容器、包装材料用添加剂使用卫生标准》的要求及卫计委相关法规公告的要求。
原辅料生产商应提供所生产原辅料添加剂符合相关标准GB9685《食品容器、包装材料用添加剂使用卫生标准》的声明。如使用GB9685《食品容器、包装材料用添加剂使用卫生标准》以外的添加剂、助剂，企业必须提供安全性证明材料（例是否符合GB2760食品添加剂标准等），以确保食品相关产品的安全。
	2
	
	

	
	
	
	30 
	对于生产纸浆或基纸产品的企业，应严格杜绝回收纸原料；对于使用基纸生产食品用纸产品的企业，应加强对食品用基纸的荧光剂、油墨残留等的监控，保证符合食品用基纸的安全质量。
	2
	
	

	
	
	
	31 
	严禁使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。
	否决项
	
	

	
	
	3.1.2
安全性验证（6分）
	32 
	生产者应针对产品所需要的主要原材料（如纸浆或基纸）、助材料（如淋膜液、涂布液、油墨等）、添加剂（如造纸添加剂等）、包装材料等针对其安全性进行采购验证。
	2
	
	

	
	
	
	33 
	应向供货者索取许可证复印件（法律规定取证的）和与购进批次相应的合格证明文件。供货者无法提供合格证明文件的，企业应依照标准自行检验或委托检验，并保存检验记录或检验报告。
	2
	
	

	
	
	
	34 
	实施生产许可管理的原、辅材料，应当查验供货者的生产许可证明文件。
	2
	
	

	
	
	3.1.3
追溯性要求（3分）
	35 
	生产者应制定原辅材料使用台帐，记录材料的名称、规格、进出库数量、生产批号、供货者名称、进出货日期等内容。
	3
	
	

	
	3.2 生产工艺控制要求（20分）
	3.2.1
工艺安全基本要求

(4分)
	36 
	生产全过程及最终产品不应危害人体健康和造成食品特性的改变。
	1
	
	

	
	
	
	37 
	生产全过程应符合相应的国家标准、法规和其他相关规定，并在可以达到预期目的前提下尽可能降低原辅料的使用量。为达到以上目的，企业应制定相应的具体要求。
	1
	
	

	
	
	
	38 
	生产过程中应采取有效措施以防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染。生产过程中应采取有效措施以识别、防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染，外来异物包括但不限于废纸屑、灰尘、生产设备润滑机油、及其它易于与包装材料相混淆的材料等。
	1
	
	

	
	
	
	39 
	生产过程直接接触产品的水应符合GB 5749《生活饮用水卫生标准》要求。
	1
	
	

	
	
	3.2.2
关键控制要求
（8分）
	40 
	生产者应对所生产产品的生产过程进行危害分析，并对食品安全产生影响的危害因素设立相应的关键控制点（在工艺流程图中标明），风险点及关键控制措施应符合《纸材质-接触食品的包装材料和容器生产过程风险因子及控制措施表》的要求。
	4
	
	

	
	
	
	41 
	应针对每个关键控制点规定预防措施、控制程序、纠偏措施和有效运行的验证程序，应有关键控制点的控制记录。
	4
	
	

	
	
	3.2.3
产品包装标识要求
（5分）
	42 
	用于食品接触材料及制品非食品接触面的印刷油墨层不应与食品直接接触，应使用安全油墨以降低对产品的安全风险影响。
	1
	
	

	
	
	
	43 
	产品应具有合格证和产品标签，标识内容齐全，应符合标准要求
	1
	
	

	
	
	
	44 
	对于有特定用途的产品，应有产品说明书或产品标签，注明使用方法、使用注意事项等相关信息。
	1
	
	

	
	
	
	45 
	包装方式应能有效防止二次污染，应能保证产品的安全性。
	1
	
	

	
	
	
	46 
	应考虑产品特点，根据相关标准和规定制定产品的保质期。
	1
	
	

	
	
	3.2.4
产品贮存与运输要求
（3分）
	47 
	应根据产品的物理特性和化学特性，用于包装、贮存和装卸的容器、工具和设备应清洁、卫生，不应对产品造成污染；
	1
	
	

	
	
	
	48 
	产品在贮存过程中，应选择合适的贮存条件，以保证产品安全质量不受影响。
	1
	
	

	
	
	
	49 
	在贮存和运输过程中应加强防护，防止成品出现损伤、污染，并采取有效措施防止有毒有害物品的污染。
	1
	
	

	
	3.3 产品安全性验证要求（11分）
	50 
	产品生产者对其产品的安全性验证措施应符合《食品安全法》及GB 31603-2015《食品接触材料及制品生产通用卫生规范》的要求。
	4
	
	

	
	
	51 
	企业相关安全检测项目与委托第三方检验项目应覆盖相关安全指标。
	4
	
	

	
	
	52 
	对检验不合格的产品，要根据不合格的严重程度，按照程序分别作出相应处置并记录。
	3
	
	

	
	3.4产品的追溯与召回管理（4分）
	53 
	生产的产品给消费者带来重大危害。
	否决项
	
	

	
	
	54 
	每批成品均应有销售记录。根据销售记录应能追溯每批产品的售出情况，必要时应能及时全部追回。销售记录内容应包括：产品名称、批次信息、规格、数量、收货单位和地址及发货日期等。销售记录的保存期限不得低于产品保质期。
	1
	
	

	
	
	55 
	生产者应保存不合格品自主召回、被责令召回的执行情况的记录；包括企业通知召回的情况，实际召回的情况，对召回产品采取补救、无害化处理或销毁的记录，整改措施的落实情况，向当地政府和县级以上监管部门报告召回及处理情况。
	1
	
	

	
	
	56 
	生产者应规定不合格品的判定规则、处理办法，保存不合格品的处理记录。应规定对退货品的处理办法，对不合格退货品要按不合格品处理。
	1
	
	

	
	
	57 
	应保存消费者投诉记录。消费者投诉记录要包括投诉者姓名、联系方式、投诉的产品名称、型号、数量、生产日期或生产批号、投诉质量问题、企业采取的处理措施、处理结果等。
	1
	
	

	4安全管理制度与文件记录
（20分）
	4.1清洁卫生管理制度及清洁记录（2.5分）
	58 
	应建立完善、规范的清洁卫生管理制度；应具有完整的清洁记录。
	2.5
	
	

	
	4.2设备管理制度、设备定期维护、保养记录（2.5分）
	59 
	应建立完善、规范的设备管理制度，应具有完整的生产设备定期维护、保养记录。
	2.5
	
	

	
	4.3人员岗位培训制度及岗位培训记录（2.5分）
	60 
	应建立完善、规范的人员岗位培训制度，应具有完整的岗位培训记录。
	2.5
	
	

	
	4.4原辅材料管理制度及记录（2.5分）
	61 
	应建立完善、规范的原辅材料管理制度；应具有完整的原辅材料采购及管理记录。应建立完善、规范的库房管理制度；应具有完整的库房管理记录。
	2.5
	
	

	
	4.5生产过程产品安全控制管理制度及安全记录（2.5分）
	62 
	应建立完善、规范的生产过程产品安全控制管理制度；应具有完整的生产过程安全控制记录。
	2.5
	
	

	
	63 4.6产品安全检验制度及检验记录（2.5分）
	64 
	应建立完善、规范的产品安全检验制度；应具有完整的检验记录。
	2.5
	
	

	
	4.7不合格品管理、追溯与召回制度、召回记录（2.5分）
	65 
	应建立完善、规范的不合格品管理制度；应具有完整的不合格品管理记录。
应建立完善、规范的产品追溯与召回制度及召回记录。
	2.5
	
	

	
	4.8文件管理程序及文件管理记录（2.5分）
	66 
	应建立完善、规范的文件管理程序；应具有完整的文件管理记录。
	2.5
	
	

	5 产品抽检结果
	5.1监督抽查检验结果
	67 
	国家或省级监督抽查检验结果应合格。
	否决项
	
	


注：
1、分类等级标准：90≤A级≤100分；75≤B级＜90；60≤C级＜75；D级（高风险）＜60

2、发现下列情况之一者，直接划入D级(高风险)。

A、企业未具备相应的生产经营资质(相关证照)。

B、使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。

C、生产的产品给消费者带来重大危害。

D、国家或省级监督抽查检验结果不合格。
食品相关产品监督检查

金属材质-接触烘焙食品的生产设备生产企业生产过程现场检查表

	检查项目
	序号
	检查内容
	标准分
	得分
	不符合说明

	1 基本要求（10分）
	1 
	企业应具备相应的生产经营资质(相关证照)
	否决项
	
	

	
	2 
	企业应建立、实施并遵守有效的安全控制体系
	2
	
	

	
	3 
	企业应收集《食品安全法》、《产品质量法》、《标准化法》、《计量法》等
	1
	
	

	
	4 
	企业应收集产品标准及相关标准
	1
	
	

	
	5 
	在领导层中指定专人负责质量安全工作。
	1
	
	

	
	6 
	应设立相应的安全管理部门或兼职负责人员,负责原料以及产品生产全过程的安全性管理和验证
	1
	
	

	
	7 
	企业应对产品的出厂检验进行规定，并按规定进行检验
	2
	
	

	
	8 
	应保证所生产的产品与相应标准的适用范围相匹配。
	1
	
	

	
	9 
	原辅料、产品在出现不符合要求情况时，应复核具体原因，纠正并记录。
	1
	
	

	2环境与场所
（20分）
	2.1厂区环境（5分）
	10 
	厂区应与有毒有害污染源保持相应的距离。
	1
	
	

	
	
	11 
	厂区道路应硬化，内外环境应整洁、卫生，生产区的空气、水质、场地应符合相应生产要求。
	1
	
	

	
	
	12 
	企业的生产、行政、生活和辅助区的总体布局应合理，避免交叉污染。
	1
	
	

	
	
	13 
	企业应根据情况制定和执行虫害控制措施，防止虫害的孳生。
	1
	
	

	
	
	14 
	厂房应按生产工艺流程及需求进行合理布局。
	1
	
	

	
	2.2生产车间（8分）
	15 
	车间或生产场地应当清洁卫生。
	1
	
	

	
	
	16 
	车间地面应用防滑的硬质材料铺设，平整无积水，便于清扫，排水系统良好，固体废弃物应及时清理；车间墙壁易于清扫。
	1
	
	

	
	
	17 
	生产区内的公共设施避免出现不易清洁的部位。
	1
	
	

	
	
	18 
	对生产区的温度、湿度有要求的产品，应具备满足工艺要求的相应设施。
	1
	
	

	
	
	19 
	对有特殊要求的产品应实施监测，并将结果记录存档。
	1
	
	

	
	
	20 
	车间内通风应良好，光线应充足，照度应满足生产加工要求；车间内应有应急照明设施。
	1
	
	

	
	
	21 
	生产车间应保持通道畅通，无杂物堆积。
	1
	
	

	
	
	22 
	车间内应有与所生产的产品相适应的防尘和除尘设施，应当工作良好，定期清理，保留清理记录。
	1
	
	

	
	2.3库房（4分）
	23 
	库房应当整洁，平整且通风良好，有良好的防漏、防潮、防火、防鼠、防虫、防尘等设施。库房条件应满足生产需要，库内的温度、湿度应符合原辅材料、成品及其他物品的存放要求，并定期检查和记录。
	1
	
	

	
	
	24 
	库房内存放的物品一般应离地、离墙存放或采取其它相应防护设施；存放的物品不应造成交叉污染，原辅料应分类存放，并按先进先出的原则出入库。
	1
	
	

	
	
	25 
	原辅材料、成品（半成品）及包装材料库房内不得存放有毒、有害及易燃、易爆等物品。有毒有害物应有固定包装，并在明显处标示“有毒品”字样。贮存于专门库房或橱柜内，加锁并由专人负责保管，建立管理制度，并保存记录。
	1
	
	

	
	
	26 
	库房容积应满足生产需要。
	1
	
	

	
	2.4检验室（3分）
	27 
	企业应建立相应检验设施及设备,并应满足出厂检验项目的要求，或应委托有资质的第三方机构进行检验（生产非许可证产品的企业）。
	3
	
	

	3
生产过程安全控制

（50分）
	3.1
原辅料
采购
要求（15分）
	3.1.1
卫生安全要求（6分）
	28 
	用于生产金属材质-接触烘焙食品的生产设备的原辅料应符合食品安全（卫生）国家标准要求及卫计委相关法规公告的要求。
	2
	
	

	
	
	
	29 
	产品及主要原辅材料所用添加剂应符合相关标准的要求及卫计委相关法规公告的要求。
原辅料生产商应提供所生产原辅料添加剂符合相关标准的声明。
	2
	
	

	
	
	
	30 
	如使用外购回收料，应使用经卫生部门评估的外购回收料生产企业提供的产品。
	2
	
	

	
	
	
	31 
	严禁使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。
	否决项
	
	

	
	
	3.1.2
安全性验证（6分）
	32 
	生产者应对产品所需要的主要原材料、辅助材料、关键元器件及电气元件等针对其安全性进行采购验证，并按要求进行供方评价。
	2
	
	

	
	
	
	33 
	应向供货者索取许可证复印件（法律规定取证的）和与购进批次相应的合格证明文件。供货者无法提供合格证明文件的，企业应依照标准自行检验或委托检验，并保存检验记录或检验报告。
	2
	
	

	
	
	
	34 
	实施生产许可管理的原、辅材料，应当查验供货者的生产许可证明文件。
	2
	
	

	
	
	3.1.3
追溯性要求（3分）
	35 
	生产者应制定原辅材料使用台帐，记录材料的名称、规格、进出库数量、生产批号、供货者名称、进出货日期等内容。
	3
	
	

	
	3.2生产工艺控制要求（20分）
	3.2.1
工艺安全基本要求

(4分)
	36 
	生产者应列明产品生产的工艺过程流程，应评估生产工艺过程中使用添加剂、助剂等辅料的使用安全性。
	1
	
	

	
	
	
	37 
	对产品所执行标准中涉及的食品安全的性能指标，应对生产工艺进行评估。
	1
	
	

	
	
	
	38 
	生产过程中应采取有效措施以防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染。生产过程中应采取有效措施以识别、防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染，外来异物包括但不限于废纸屑、灰尘、生产设备润滑机油、及其它易于与包装材料相混淆的材料等。
	1
	
	

	
	
	
	39 
	生产过程直接接触产品的水应符合GB 5749《生活饮用水卫生标准》要求。
	1
	
	

	
	
	3.2.2
关键控制要求
（8分）
	40 
	生产者应对所生产产品的生产过程进行危害分析，并对食品安全产生影响的危害因素设立相应的关键控制点（在工艺流程图中标明），风险点及关键控制措施应符合《金属材质-接触烘焙食品的生产设备生产过程风险因子及控制措施表》的要求。
	4
	
	

	
	
	
	41 
	应针对每个关键控制点规定预防措施、控制程序、纠偏措施和有效运行的验证程序，应有关键控制点的控制记录。
	4
	
	

	
	
	3.2.3
产品包装标识要求
（5分）
	42 
	产品包装标识不应对产品造成污染。
	1
	
	

	
	
	
	43 
	产品应具有合格证和产品标签，标识内容齐全，应符合标准要求
	1
	
	

	
	
	
	44 
	对于有特定用途的产品，应有产品说明书或产品标签，注明使用方法、使用注意事项等相关信息。
	1
	
	

	
	
	
	45 
	包装方式应能有效防止二次污染，应能保证产品的安全性。
	1
	
	

	
	
	
	46 
	应考虑产品特点，根据相关标准和规定制定产品包装和标识规定。
	1
	
	

	
	
	3.2.4
产品贮存与运输要求
（3分）
	47 
	应根据产品的物理特性和化学特性，用于包装、贮存和装卸的容器、工具和设备应清洁、卫生，不应对产品造成污染。
	1
	
	

	
	
	
	48 
	产品在贮存过程中，应选择合适的贮存条件，以保证产品安全质量不受影响。
	1
	
	

	
	
	
	49 
	在贮存和运输过程中应加强防护，防止成品出现损伤、污染，并采取有效措施防止有毒有害物品的污染。
	1
	
	

	
	3.3 产品安全性验证要求（11分）
	50 
	产品生产者对其产品的安全性验证措施应符合《食品安全法》及GB 31603-2015《食品接触材料及制品生产通用卫生规范》的要求。
	4
	
	

	
	
	51 
	企业相关安全检测项目与委托第三方检验项目应覆盖食品安全和电气安全相关安全指标。
	4
	
	

	
	
	52 
	对检验不合格的产品，要根据不合格的严重程度，按照程序分别作做出相应处置并记录。
	3
	
	

	
	3.4产品的追溯与召回管理（4分）
	53 
	生产的产品给消费者带来重大危害。
	否决项
	
	

	
	
	54 
	每批成品均应有销售记录。根据销售记录应能追溯每批产品的售出情况，必要时应能及时全部追回。销售记录内容应包括：产品名称、批次信息、规格、数量、收货单位和地址及发货日期等。销售记录的保存期限不得低于产品保质期，至少不应少于2年。
	1
	
	

	
	
	55 
	生产者应保存不合格品自主召回、被责令召回的执行情况的记录；包括企业通知召回的情况，实际召回的情况，对召回产品采取补救、无害化处理或销毁的记录，整改措施的落实情况，向当地政府和县级以上监管部门报告召回及处理情况。
	1
	
	

	
	
	56 
	生产者应规定不合格品的判定规则、处理办法，保存不合格品的处理记录。应规定对退货品的处理办法，对不合格退货品要按不合格品处理。
	1
	
	

	
	
	57 
	应保存消费者投诉记录。消费者投诉记录要包括投诉者姓名、联系方式、投诉的产品名称、型号、数量、生产日期或生产批号、投诉质量问题、企业采取的处理措施、处理结果等。
	1
	
	

	4安全管理制度与文件记录
（20分）
	4.1清洁卫生管理制度及清洁记录（2.5分）
	58 5
	应建立完善、规范的清洁卫生管理制度；应具有完整的清洁记录。
	2.5
	
	

	
	4.2设备管理制度、设备定期维护、保养记录（2.5分）
	59 
	应建立完善、规范的设备管理制度，应具有完整的生产设备定期维护、保养记录。
	2.5
	
	

	
	4.3人员岗位培训制度及岗位培训记录（2.5分）
	60 
	应建立完善、规范的人员岗位培训制度，应具有完整的岗位培训记录。
	2.5
	
	

	
	4.4原辅材料管理制度及记录（2.5分）
	61 
	应建立完善、规范的原辅材料管理制度；应具有完整的原辅材料采购及管理记录。应建立完善、规范的库房管理制度；应具有完整的库房管理记录。
	2.5
	
	

	
	4.5生产过程产品安全控制管理制度及安全记录（2.5分）
	62 
	应建立完善、规范的生产过程产品安全控制管理制度；应具有完整的生产过程安全控制记录。
	2.5
	
	

	
	4.6产品安全检验制度及检验记录（2.5分）
	63 
	应建立完善、规范的产品安全检验制度；应具有完整的检验记录。
	2.5
	
	

	
	4.7不合格品管理、追溯与召回制度、召回记录（2.5分）
	64 
	应建立完善、规范的不合格品管理制度；应具有完整的不合格品管理记录。
应建立完善、规范的产品追溯与召回制度及召回记录。
	2.5
	
	

	
	4.8文件管理程序及文件管理记录（2.5分）
	65 
	应建立完善、规范的文件管理程序；应具有完整的文件管理记录。
	2.5
	
	

	5 产品抽检结果
	5.1监督抽查检验结果
	66 
	国家或省级监督抽查检验结果应合格。
	否决项
	
	


注：

1、分类等级标准：90≤A级≤100分；75≤B级＜90；60≤C级＜75；D级（高风险）＜60

2、发现下列情况之一者，直接划入D级(高风险)。

A、企业未具备相应的生产经营资质(相关证照)。

B、使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。

C、生产的产品给消费者带来重大危害。

D、国家或省级监督抽查检验结果不合格。

食品相关产品监督检查

玻璃材质-接触食品的容器生产企业生产过程现场检查表

	检查项目
	序号
	检查内容
	标准分
	得分
	不符合说明

	1 基本要求（10分）
	1 
	企业应具备相应的生产经营资质(相关证照)。
	否决项
	
	

	
	2 
	企业应建立、实施并遵守有效的安全控制体系。
	2
	
	

	
	3 
	企业应收集《食品安全法》、《产品质量法》、《标准化法》、《计量法》等法律法规。
	1
	
	

	
	4 
	企业应收集产品标准及相关标准。
	1
	
	

	
	5 
	在领导层中指定专人负责质量安全工作。
	1
	
	

	
	6 
	应设立相应的安全管理部门或兼职负责人员,负责原料以及产品生产全过程的安全性管理和验证。
	1
	
	

	
	7 
	企业应对产品的出厂检验进行规定，并按规定进行检验。
	2
	
	

	
	8 
	应保证所生产的产品与相应标准的适用范围相匹配。
	1
	
	

	
	9 
	原辅料、产品在出现不符合要求情况时，应复核具体原因，纠正并记录。
	1
	
	

	2环境与场所
（21分）
	2.1厂区环境（5分）
	10 
	厂址应选在地势干燥的地段，不应设于受污染河流的下游，除非有足够的防范设施。厂区周边应无有害气体、烟尘、粉尘、放射性物质及其他扩散性污染源。
	1
	
	

	
	
	11 
	生活区、生产区应当相互隔离，生活区不应对生产区造成污染；生产区内不得饲养家禽、家畜；坑式厕所应距生产区25米以外。
	1
	
	

	
	
	12 
	厂区道路应采用便于清洗的硬质材料铺成，厂区地面应能防止积水及尘土飞扬。
	1
	
	

	
	
	13 
	厂区内污物存放应远离生产车间，存放设施应密闭，应便于清洗消毒。
	1
	
	

	
	
	14 
	厂房应按生产工艺流程及需求进行合理布局，同一厂房内及相邻厂房间的生产操作不得相互妨碍。
	1
	
	

	
	2.2生产车间（9分）
	15 
	车间或生产场地应当清洁卫生，车间应有防蝇、防鼠、防虫等措施。
	1
	
	

	
	
	16 
	车间地面应用防滑的硬质材料铺设，平整无积水，便于清扫，排水系统良好，固体废弃物应及时清理；车间墙壁易于清扫。车间内的水池、地漏等不得对生产造成污染。
	1
	
	

	
	
	17 
	生产区内的公共设施避免出现不易清洁的部位。生产区域内的更衣室和洗手设施等公共设施不应给生产带来污染。车间厕所应为水冲式，应与生产区域有效隔离，应有防虫、防蝇设施。厕所的通风设施应独立，不得与生产车间相通。
	1
	
	

	
	
	18 
	对生产区的温度、湿度有要求的产品，应具备满足工艺要求的相应设施。
	1
	
	

	
	
	19 
	对无菌包装产品，应监测生产区的空气质量，并将结果记录存档。
	1
	
	

	
	
	20 
	车间内通风应良好，光线应充足，照明度应满足生产加工要求；工作台、敞开式生产线及裸露产品上方的照明设备应有防护装置；车间内应有应急照明设施。
	1
	
	

	
	
	21 
	车间应分别建立人员进出和物流的通道，人员进入应有消毒、除尘或风淋（浴）等装置，工作人员必须穿着工作服进入车间，工作服应保持洁净。
	1
	
	

	
	
	22 
	车间内应有与所生产的产品相适应的防尘和除尘设施，应当工作良好，定期清理，保留清理记录。
	2
	
	

	
	2.3库房（4分）
	23 
	库房应当整洁，平整且通风良好。
	1
	
	

	
	
	24 
	库房内存放的物品一般应离地、离墙存放或采取其它相应防护设施；存放的物品不应造成交叉污染，原辅料应分类存放，并按先进先出的原则出入库。
	1
	
	

	
	
	25 
	原辅材料、成品（半成品）及包装材料库房内不得存放有毒、有害及易燃、易爆等物品。
	1
	
	

	
	
	26 
	库房容积应满足生产需要。
	1
	
	

	
	2.4检验室（3分）
	27 
	企业应建立相应检验设施,检验室应满足出厂检验项目的要求，或应委托有资质的第三方机构进行确认或检验。
	3
	
	

	3
生产过程安全控制

（49分）
	3.1
原辅料
采购
要求（15分）
	3.1.1
卫生安全要求（6分）
	28 
	用于生产玻璃材质-接触食品的容器的原辅料应符合食品安全（卫生）国家标准要求及卫计委相关法规公告的要求。
	2
	
	

	
	
	
	29 
	产品及主要原辅材料所用助剂应符合相关标准的要求及相关法律、法规的要求。
原辅料生产商应提供所生产原辅料助剂符合相关标准的证明。
	2
	
	

	
	
	
	30 
	对于生产玻璃材质-接触食品的容器的企业，应杜绝使用《SB/T10900 废玻璃分类》中列明的特种废玻璃。
	2
	
	

	
	
	
	31 
	严禁使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。
	否决项
	
	

	
	
	3.1.2
安全性验证（6分）
	32 
	生产者应对产品所需要的主要原材料（如石英砂、长石、纯碱、碎玻璃等）、辅助材料（如澄清剂、着色剂、氧化剂、脱色剂、助熔剂、乳浊剂、还原剂、喷涂液等）、配件等针对其安全性进行采购验证，并按要求进行供方评价。
	2
	
	

	
	
	
	33 
	应向供货者索取许可证复印件（法律规定取证的）和与购进批次相应的合格证明文件。供货者无法提供合格证明文件的，企业应依照标准自行检验或委托检验，并保存检验记录或检验报告。
	2
	
	

	
	
	
	34 
	实施生产许可管理的原、辅材料，应当查验供货者的生产许可证明文件。
	2
	
	

	
	
	3.1.3
追溯性要求（3分）
	35 
	生产者应制定原辅材料使用台帐，记录材料的名称、规格、进出库数量、生产批号、供货者名称、进出货日期等内容。
	3
	
	

	
	3.2生产工艺控制要求（21分）
	3.2.1
工艺安全基本要求

(5分)
	36 
	生产工艺应保证最终产品不危害人体健康，不造成食品特性的改变。企业应依据相关要求对首次使用的原辅料、配方和生产工艺进行安全评估并验证，检测主要安全控制指标，成品经安全检测合格后，方可投入批量生产。
	1
	
	

	
	
	
	37 
	对“产品标识”中明示的“耐低温”、“耐高温”、“可蒸煮”或“微波炉使用”等，企业应提供相应的依据。
	1
	
	

	
	
	
	38 
	生产过程中应采取有效措施以防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染，配料、窑炉、成型工艺需与后续工艺进行隔断。
	2
	
	

	
	
	
	39 
	生产过程直接接触产品的水应符合GB 5749《生活饮用水卫生标准》要求。
	1
	
	

	
	
	3.2.2
关键控制要求

（8分）
	40 
	生产者应对所生产产品的生产过程进行危害分析，并对食品安全产生影响的危害因素设立相应的关键控制点（在工艺流程图中标明），风险点及关键控制措施应符合《玻璃材质-接触食品的容器生产过程风险因子及控制措施表》的要求。
	4
	
	

	
	
	
	41 
	关键控制点记录至少应包含配合料（尤其是氧化钠）的含量、均匀度；退火温度与时间记录；喷涂液高度记录、油墨层高度（离口沿距离不得少于2cm）。
	4
	
	

	
	
	3.2.3
产品包装标识要求
（5分）
	42 
	用于食品接触材料及制品非食品接触面的印刷油墨层，距离容器口沿不得少于2cm。
	1
	
	

	
	
	
	43 
	产品应具有合格证和产品标签，标识内容齐全，符合国家相关法律法规及标准的要求。
	1
	
	

	
	
	
	44 
	对于有特定用途的产品，应有产品说明书或产品标签，注明使用方法、使用注意事项等相关信息。
	1
	
	

	
	
	
	45 
	包装方式应能有效防止二次污染，应能保证产品的安全性，不得使用麻袋、编织袋包装。
	1
	
	

	
	
	
	46 
	应考虑产品特点，根据相关标准和规定制定产品的保质期。
	1
	
	

	
	
	3.2.4
产品贮存与运输要求

（3分）
	47 
	应根据产品的物理特性和化学特性，用于包装、贮存和装卸的容器、工具和设备应清洁、卫生，不应对产品造成污染；
	1
	
	

	
	
	
	48 
	产品在贮存过程中，不得露天存放，应选择合适的贮存条件，以保证产品质量不受影响。
	1
	
	

	
	
	
	49 
	在贮存和运输过程中应加强防护，防止成品出现损伤、污染，并采取有效措施防止有毒有害物品的污染。
	1
	
	

	
	3.3 产品安全性验证要求（9分）
	50 
	产品生产者对其产品的安全性验证措施应符合《食品安全法》及GB 31603-2015《食品接触材料及制品生产通用卫生规范》的要求。
	3
	
	

	
	
	51 
	企业相关安全检测项目与委托第三方检验项目应覆盖相关安全指标。
	3
	
	

	
	
	52 
	对检验不合格的产品，要根据不合格的严重程度，按照程序分别作出相应处置并记录。
	3
	
	

	
	3.4产品的追溯与召回管理（4分）
	53 
	生产的产品给消费者带来重大危害。
	否决项
	
	

	
	
	54 
	每批成品均应有销售记录。根据销售记录应能追溯每批产品的售出情况，必要时应能及时全部追回。销售记录内容应包括：产品名称、批次信息、规格、数量、收货单位和地址及发货日期等。销售记录的保存期限不得低于产品保质期。
	1
	
	

	
	
	55 
	生产者应保存不合格品自主召回、被责令召回的执行情况的记录；包括企业通知召回的情况，实际召回的情况，对召回产品采取补救、无害化处理或销毁的记录，整改措施的落实情况。
	1
	
	

	
	
	56 
	生产者应规定不合格品的判定规则、处理办法，保存不合格品的处理记录。应规定对退货品的处理办法，对不合格退货品要按不合格品处理。
	1
	
	

	
	
	57 
	应保存消费者投诉记录。消费者投诉记录要包括投诉者姓名、联系方式、投诉的产品名称、型号、数量、生产日期或生产批号、投诉质量问题、企业采取的处理措施、处理结果等。
	1
	
	

	4安全管理制度与文件记录
（20分）
	4.1清洁卫生管理制度及清洁记录（2.5分）
	58 
	应建立完善、规范的清洁卫生管理制度；应具有完整的清洁记录。
	2.5
	
	

	
	4.2设备管理制度、设备定期维护、保养记录（2.5分）
	59 
	应建立完善、规范的设备管理制度，应具有完整的生产设备定期维护、保养记录。
	2.5
	
	

	
	4.3人员岗位培训制度及岗位培训记录（2.5分）
	60 
	应建立完善、规范的人员岗位培训制度，应具有完整的岗位培训记录。
	2.5
	
	

	
	4.4原辅材料、库房管理制度及记录（2.5分）
	61 
	应建立完善、规范的原辅材料管理制度；应具有完整的原辅材料采购及管理记录。应建立完善、规范的库房管理制度；应具有完整的库房管理记录。
	2.5
	
	

	
	4.5生产过程产品安全控制管理制度及安全记录（2.5分）
	62 
	应建立完善、规范的生产过程产品安全控制管理制度；应具有完整的生产过程安全控制记录。
	2.5
	
	

	
	4.6产品安全检验制度及检验记录（2.5分）
	63 
	应建立完善、规范的产品安全检验制度；应具有完整的检验记录。
	2.5
	
	

	
	4.7不合格品管理、追溯与召回制度、召回记录（2.5分）
	64 
	应建立完善、规范的不合格品管理制度；应具有完整的不合格品管理记录。
应建立完善、规范的产品追溯与召回制度及召回记录。
	2.5
	
	

	
	4.8文件管理程序及文件管理记录（2.5分）
	65 
	应建立完善、规范的文件管理程序；应具有完整的文件管理记录。
	2.5
	
	

	5 产品抽检结果
	5.1监督抽查检验结果
	66 
	国家或省级监督抽查检验结果应合格。
	否决项
	
	


注：

1、分类等级标准：90≤A级≤100分；75≤B级＜90；60≤C级＜75；D级（高风险）＜60

2、发现下列情况之一者，直接划入D级(高风险)。

A、企业未具备相应的生产经营资质(相关证照)。

B、使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。

C、生产的产品给消费者带来重大危害。

D、国家或省级监督抽查检验结果不合格。

食品相关产品监督检查

橡胶材质-接触食品的密封件、输送胶管生产企业生产过程现场检查表

	检查项目
	序号
	检查内容
	标准分
	得分
	不符合说明

	1 基本要求（10分）
	1 
	企业应具备相应的生产经营资质(相关证照)
	否决项
	
	

	
	2 
	企业应建立、实施并遵守有效的安全控制体系
	2
	
	

	
	3 
	企业应收集《食品安全法》、《产品质量法》、《标准化法》、《计量法》等
	1
	
	

	
	4 
	企业应收集产品标准及相关标准
	1
	
	

	
	5 
	在领导层中指定专人负责质量安全工作。
	1
	
	

	
	6 
	应设立相应的安全管理部门或兼职负责人员,负责原料以及产品生产全过程的安全性管理和验证
	1
	
	

	
	7 
	企业应对产品的出厂检验进行规定，并按规定进行检验
	2
	
	

	
	8 
	应保证所生产的产品与相应标准的适用范围相匹配。
	1
	
	

	
	9 
	原辅料、产品在出现不符合要求情况时，应复核具体原因，纠正并记录。
	1
	
	

	2环境与场所
（20分）
	2.1厂区环境（5分）
	10 
	厂址应选在地势干燥的地段，不应设于受污染河流的下游，除非有足够的防范设施。厂区周边应无有害气体、烟尘、粉尘、放射性物质及其他扩散性污染源。
	1
	
	

	
	
	11 
	生活区、生产区应当相互隔离，生活区不应对生产区造成污染；生产区内不得饲养家禽、家畜；坑式厕所应距生产区25米以外。
	1
	
	

	
	
	12 
	厂区道路应采用便于清洗的硬质材料铺成，厂区地面应防止积水及尘土飞扬。
	1
	
	

	
	
	13 
	厂区内污物存放应远离生产车间，存放设施应密闭，应便于清洗消毒。
	1
	
	

	
	
	14 
	厂房应按生产工艺流程及需求进行合理布局，同一厂房内及相邻厂房间的生产操作不得相互妨碍。
	1
	
	

	
	2.2生产车间（8分）
	15 
	车间或生产场地应当清洁卫生，车间应有防蝇、防鼠、防虫等措施。
	1
	
	

	
	
	16 
	车间地面应用防滑的硬质材料铺设，平整无积水，便于清扫，排水系统良好，固体废弃物应及时清理；车间墙壁易于清扫。车间内的水池、地漏等不得对生产造成污染。
	1
	
	

	
	
	17 
	生产区内的公共设施避免出现不易清洁的部位。生产区域内的更衣室和洗手设施等公共设施不应给生产带来污染。车间厕所应为水冲式，应与生产区域有效隔离，应有防虫、防蝇设施。厕所的通风设施应独立，不得与生产车间相通。
	1
	
	

	
	
	18 
	对生产区的温度、湿度有要求的产品，应具备满足工艺要求的相应设施。
	1
	
	

	
	
	19 
	对无菌包装产品，应监测生产区的空气质量，并将结果记录存档。
	1
	
	

	
	
	20 
	车间内通风应良好，光线应充足，照度应满足生产加工要求；工作台、敞开式生产线及裸露产品上方的照明设备应有防护装置；车间内应有应急照明设施。
	1
	
	

	
	
	21 
	车间应分别建立人员进出和物流的通道，人员进入应有消毒、除尘或风淋（浴）等装置，工作人员必须穿着工作服进入车间，工作服应保持洁净。
	1
	
	

	
	
	22 
	车间内应有与所生产的产品相适应的防尘和除尘设施，应当工作良好，定期清理，保留清理记录。
	1
	
	

	
	2.3库房（4分）
	23 
	库房应当整洁，平整且通风良好，有良好的防漏、防潮、防火、防鼠、防虫、防尘等设施。库房条件应满足生产需要，库内的温度、湿度应符合原辅材料、成品及其他物品的存放要求，并定期检查和记录。
	1
	
	

	
	
	24 
	库房内存放的物品一般应离地、离墙存放或采取其它相应防护设施；存放的物品不应造成交叉污染，原辅料应分类存放，并按先进先出的原则出入库。
	1
	
	

	
	
	25 
	原辅材料、成品（半成品）及包装材料库房内不得存放有毒、有害及易燃、易爆等物品。有毒有害物应有固定包装，并在明显处标示“有毒品”字样。贮存于专门库房或橱柜内，加锁并由专人负责保管，建立管理制度，并保存记录。
	1
	
	

	
	
	26 
	库房容积应满足生产需要。
	1
	
	

	
	2.4检验室（3分）
	27 
	企业应建立相应检验设施,检验室应满足出厂检验项目的要求，或应委托有资质的第三方机构进行确认或检验。
	3
	
	

	3
生产过程安全控制

（50分）
	3.1
原辅料
采购
要求（15分）
	3.1.1
卫生安全要求（6分）
	28 
	用于生产橡胶材质-接触食品的密封件、输送胶管的原辅料应符合食品安全（卫生）国家标准要求及卫计委相关法规公告的要求。
	2
	
	

	
	
	
	29 
	产品及主要原辅材料所用添加剂应符合GB9685的要求及卫计委相关法规公告的要求。
原辅料生产商应提供所生产原辅料添加剂符合相关标准GB9685的声明。
	2
	
	

	
	
	
	30 
	如使用外购回收料，应使用经卫生部门评估的外购回收料生产企业提供的产品。
	2
	
	

	
	
	
	31 
	严禁使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。
	否决项
	
	

	
	
	3.1.2
安全性验证（6分）
	32 
	生产者应对生产橡胶产品所需要的主要原材料、辅助材料、配件等针对其安全性进行采购验证，并按要求进行供方评价。
	2
	
	

	
	
	
	33 
	应向供货者索取许可证复印件（法律规定取证的）和与购进批次相应的合格证明文件。供货者无法提供合格证明文件的，企业应依照标准自行检验或委托检验，并保存检验记录或检验报告。
	2
	
	

	
	
	
	34 
	实施生产许可管理的原、辅材料，应当查验供货者的生产许可证明文件。
	2
	
	

	
	
	3.1.3
追溯性要求（3分）
	35 
	生产者应制定原辅材料使用台帐，记录材料的名称、规格、进出库数量、生产批号、供货者名称、进出货日期等内容。
	3
	
	

	
	3.2 生产工艺控制要求（20分）
	3.2.1
工艺安全基本要求

(4分)
	36 
	生产者应列明产品生产的工艺过程流程，应评估生产工艺过程中使用添加剂、助剂等辅料的使用安全性。
	1
	
	

	
	
	
	37 
	对“产品标识”中明示的“耐温性能”、“抗菌性能”等涉及食品安全的性能指标，或产品所执行标准中涉及的性能指标涉及食品安全的性能指标，应评估通过生产工艺实现的途径。例如，产品应具有或明示“抗菌性能”时，应说明在原料中含有或在生产过程中添加抗菌功能的添加剂等途径，并说明其安全性。
	1
	
	

	
	
	
	38 
	生产过程中应采取有效措施以防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染。生产过程中应采取有效措施以识别、防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染，外来异物包括但不限于废纸屑、灰尘、生产设备润滑机油、及其它易于与包装材料相混淆的材料等
	1
	
	

	
	
	
	39 
	生产过程直接接触产品的水应符合GB 5749《生活饮用水卫生标准》要求。
	1
	
	

	
	
	3.2.2
关键控制要求
（8分）
	40 
	生产者应对所生产产品的生产过程进行危害分析，并对食品安全产生影响的危害因素设立相应的关键控制点（在工艺流程图中标明），风险点及关键控制措施应符合《橡胶材质-接触食品的密封件、输送胶管生产过程风险因子及控制措施表》的要求。
	4
	
	

	
	
	
	41 
	应针对每个关键控制点规定预防措施、控制程序、纠偏措施和有效运行的验证程序，应有关键控制点的控制记录。
	4
	
	

	
	
	3.2.3
产品包装标识要求

（5分）
	42 
	用于食品接触材料及制品非食品接触面的印刷油墨层不应与食品直接接触，应使用安全油墨以降低对产品的安全风险影响。
	1
	
	

	
	
	
	43 
	产品应具有合格证和产品标签，标识内容齐全，应符合标准要求
	1
	
	

	
	
	
	44 
	对于有特定用途的产品，应有产品说明书或产品标签，注明使用方法、使用注意事项等相关信息。
	1
	
	

	
	
	
	45 
	包装方式应能有效防止二次污染，应能保证产品的安全性。
	1
	
	

	
	
	
	46 
	应考虑产品特点，根据相关标准和规定制定产品的保质期。
	1
	
	

	
	
	3.2.4
产品贮存与运输要求

（3分）
	47 
	应根据产品的物理特性和化学特性，用于包装、贮存和装卸的容器、工具和设备应清洁、卫生，不应对产品造成污染；
	1
	
	

	
	
	
	48 
	产品在贮存过程中，应选择合适的贮存条件，以保证产品安全质量不受影响。
	1
	
	

	
	
	
	49 
	在贮存和运输过程中应加强防护，防止成品出现损伤、污染，并采取有效措施防止有毒有害物品的污染。
	1
	
	

	
	3.3 产品安全性验证要求（11分）
	50 
	产品生产者对其产品的安全性验证措施应符合《食品安全法》及GB 31603-2015《食品接触材料及制品生产通用卫生规范》的要求。
	4
	
	

	
	
	51 
	企业相关安全检测项目与委托第三方检验项目应覆盖相关安全指标。
	4
	
	

	
	
	52 
	对检验不合格的产品，要根据不合格的严重程度，按照程序分别作出相应处置并记录。
	3
	
	

	
	3.4产品的追溯与召回管理（4分）
	53 
	生产的产品给消费者带来重大危害。
	否决项
	
	

	
	
	54 
	每批成品均应有销售记录。根据销售记录应能追溯每批产品的售出情况，必要时应能及时全部追回。销售记录内容应包括：产品名称、批次信息、规格、数量、收货单位和地址及发货日期等。销售记录的保存期限不得低于产品保质期。
	1
	
	

	
	
	55 
	生产者应保存不合格品自主召回、被责令召回的执行情况的记录；包括企业通知召回的情况，实际召回的情况，对召回产品采取补救、无害化处理或销毁的记录，整改措施的落实情况，向当地政府和县级以上监管部门报告召回及处理情况。
	1
	
	

	
	
	56 
	生产者应规定不合格品的判定规则、处理办法，保存不合格品的处理记录。应规定对退货品的处理办法，对不合格退货品要按不合格品处理。
	1
	
	

	
	
	57 
	应保存消费者投诉记录。消费者投诉记录要包括投诉者姓名、联系方式、投诉的产品名称、型号、数量、生产日期或生产批号、投诉质量问题、企业采取的处理措施、处理结果等。
	1
	
	

	4安全管理制度与文件记录（20分）
	4.1清洁卫生管理制度及清洁记录（2.5分）
	58 
	应建立完善、规范的清洁卫生管理制度；应具有完整的清洁记录。
	2.5
	
	

	
	4.2设备管理制度、设备定期维护、保养记录（2.5分）
	59 
	应建立完善、规范的设备管理制度，应具有完整的生产设备定期维护、保养记录。
	2.5
	
	

	
	4.3人员岗位培训制度及岗位培训记录（2.5分）
	60 
	应建立完善、规范的人员岗位培训制度，应具有完整的岗位培训记录。
	2.5
	
	

	
	4.4原辅材料管理制度及记录（2.5分）
	61 
	应建立完善、规范的原辅材料管理制度；应具有完整的原辅材料采购及管理记录。应建立完善、规范的库房管理制度；应具有完整的库房管理记录。
	2.5
	
	

	
	4.5生产过程产品安全控制管理制度及安全记录（2.5分）
	62 
	应建立完善、规范的生产过程产品安全控制管理制度；应具有完整的生产过程安全控制记录。
	2.5
	
	

	
	4.6产品安全检验制度及检验记录（2.5分）
	63 
	应建立完善、规范的产品安全检验制度；应具有完整的检验记录。
	2.5
	
	

	
	4.7不合格品管理、追溯与召回制度、召回记录（2.5分）
	64 
	应建立完善、规范的不合格品管理制度；应具有完整的不合格品管理记录。
应建立完善、规范的产品追溯与召回制度及召回记录。
	2.5
	
	

	
	4.8文件管理程序及文件管理记录（2.5分）
	65 
	应建立完善、规范的文件管理程序；应具有完整的文件管理记录。
	2.5
	
	

	5 产品抽检结果
	5.1监督抽查检验结果
	66 
	国家或省级监督抽查检验结果应合格。
	否决项
	
	


注：
1、分类等级标准：90≤A级≤100分；75≤B级＜90；60≤C级＜75；D级（高风险）＜60
2、发现下列情况之一者，直接划入D级(高风险)。
A、企业未具备相应的生产经营资质(相关证照)。
B、使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。
C、生产的产品给消费者带来重大危害。
D、国家或省级监督抽查检验结果不合格。
食品相关产品监督检查

接触食品的消毒剂生产企业生产过程现场检查表

	检查项目
	序号
	检查内容
	标准分
	得分
	不符合说明

	1 基本要求（10分）
	1 
	企业应具备相应的生产经营资质(相关证照)
	否决项
	
	

	
	2 
	企业应建立、实施并遵守有效的安全控制体系
	2
	
	

	
	3 
	企业应收集《食品安全法》、《产品质量法》、《标准化法》、《计量法》等
	1
	
	

	
	4 
	企业应收集产品标准及相关标准
	1
	
	

	
	5 
	在领导层中指定专人负责质量安全工作。
	1
	
	

	
	6 
	应设立相应的安全管理部门或兼职负责人员,负责原料以及产品生产全过程的安全性管理和验证
	1
	
	

	
	7 
	企业应对产品的出厂检验进行规定，并按规定进行检验
	2
	
	

	
	8 
	应保证所生产的产品与相应标准的适用范围相匹配。
	1
	
	

	
	9 
	原辅料、产品在出现不符合要求情况时，应复核具体原因，纠正并记录。
	1
	
	

	2环境与场所
（20分）
	2.1厂区环境（5分）
	10 
	厂址应选在地势干燥的地段，不应设于受污染河流的下游，除非有足够的防范设施。厂区周边应无有害气体、烟尘、粉尘、放射性物质及其他扩散性污染源。
	1
	
	

	
	
	11 
	生活区、生产区应当相互隔离，生活区不应对生产区造成污染；生产区内不得饲养家禽、家畜；坑式厕所应距生产区25米以外。
	1
	
	

	
	
	12 
	厂区道路应采用便于清洗的硬质材料铺成，厂区地面应防止积水及尘土飞扬。
	1
	
	

	
	
	13 
	厂区内污物存放应远离生产车间，存放设施应密闭，应便于清洗消毒。
	1
	
	

	
	
	14 
	厂房应按生产工艺流程及需求进行合理布局，同一厂房内及相邻厂房间的生产操作不得相互妨碍。
	1
	
	

	
	2.2生产车间（8分）
	15 
	车间或生产场地应当清洁卫生，车间应有防蝇、防鼠、防虫等措施。
	1
	
	

	
	
	16 
	车间地面应用防滑的硬质材料铺设，平整无积水，便于清扫，排水系统良好，固体废弃物应及时清理；车间墙壁易于清扫。车间内的水池、地漏等不得对生产造成污染。
	1
	
	

	
	
	17 
	生产区内的公共设施避免出现不易清洁的部位。生产区域内的更衣室和洗手设施等公共设施不应给生产带来污染。车间厕所应为水冲式，应与生产区域有效隔离，应有防虫、防蝇设施。厕所的通风设施应独立，不得与生产车间相通。
	1
	
	

	
	
	18 
	对生产区的温度、湿度有要求的产品，应具备满足工艺要求的相应设施。
	1
	
	

	
	
	19 
	对无菌包装产品，应监测生产区的空气质量，并将结果记录存档。
	1
	
	

	
	
	20 
	车间内通风应良好，光线应充足，照度应满足生产加工要求；工作台、敞开式生产线及裸露产品上方的照明设备应有防护装置；车间内应有应急照明设施。
	1
	
	

	
	
	21 
	车间应分别建立人员进出和物流的通道，人员进入应有消毒、除尘或风淋（浴）等装置，工作人员必须穿着工作服进入车间，工作服应保持洁净。非产品加工人员进入生产车间时，应遵守和产品加工人员同样的卫生要求。
	1
	
	

	
	
	22 
	车间内应有与所生产的产品相适应的防尘和除尘设施，应当工作良好，定期清理，保留清理记录。
	1
	
	

	
	2.3库房（4分）
	23 
	库房应当整洁，平整且通风良好，有良好的防漏、防潮、防火、防鼠、防虫、防尘等设施。库房条件应满足生产需要，库内的温度、湿度应符合原辅材料、成品及其他物品的存放要求，并定期检查和记录。
	1
	
	

	
	
	24 
	库房内存放的物品一般应离地、离墙存放或采取其它相应防护设施；存放的物品不应造成交叉污染，原辅料应分类存放，并按先进先出的原则出入库。不同消毒剂原料应根据相应化学品分类与贮存通则要求区分存放，有明显标志；挥发性物料应注意避免污染其他物料。
	1
	
	

	
	
	25 
	原辅材料、成品（半成品）及包装材料库房内不得存放有毒、有害及易燃、易爆等物品。有毒有害物应有固定包装，并在明显处标示“有毒品”字样。贮存于专门库房或橱柜内，加锁并由专人负责保管，建立管理制度，并保存记录。
	1
	
	

	
	
	26 
	库房容积应满足生产需要。
	1
	
	

	
	2.4检验室（3分）
	27 
	企业应建立相应检验设施,检验室应满足出厂检验项目的要求，或应委托有资质的第三方机构进行确认或检验。
	3
	
	

	3
生产过程安全控制

（50分）
	3.1
原辅料
采购
要求（15分）
	3.1.1
卫生安全要求（6分）
	28 
	用于生产接触食品的消毒剂的原辅料应符合食品安全（卫生）国家标准要求及卫计委相关法规公告的要求。产品生产所用的原辅料、与产品直接接触的包装材料符合该产品的质量标准，并不得对产品质量有不利影响。
	2
	
	

	
	
	
	29 
	产品及主要原辅材料所用添加剂应符合相关标准的要求及卫计委相关法规公告的要求。原辅料生产商应提供所生产原辅料添加剂符合相关标准的声明。易燃、易爆和其他危险品的验收、储存、保管、领用应严格执行国家有关的规定。
	2
	
	

	
	
	
	30 
	如使用外购回收料，应使用经卫生部门评估的外购回收料生产企业提供的产品。
	2
	
	

	
	
	
	31 
	严禁使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。产品严禁使用抗生素、抗真菌药物、激素等物料。
	否决项
	
	

	
	
	3.1.2
安全性验证（6分）
	32 
	生产者应对产品所需要的主要原材料、辅助材料、配件等针对其安全性进行采购验证，并按要求进行供方评价。
	2
	
	

	
	
	
	33 
	应向供货者索取许可证复印件（法律规定取证的）和与购进批次相应的合格证明文件。供货者无法提供合格证明文件的，企业应依照标准自行检验或委托检验，并保存检验记录或检验报告。
	2
	
	

	
	
	
	34 
	实施生产许可管理的原、辅材料，应当查验供货者的生产许可证明文件。
	2
	
	

	
	
	3.1.3
追溯性要求（3分）
	35 
	生产者应制定原辅材料使用台帐，记录材料的名称、规格、进出库数量、生产批号、供货者名称、进出货日期等内容。
	3
	
	

	
	3.2生产工艺控制要求（20分）
	3.2.1
工艺安全基本要求

(4分)
	36 
	生产者应列明产品生产的工艺过程流程，应评估生产工艺过程中使用添加剂、助剂等辅料的使用安全性。生产者应制定相应的工艺文件、作业指导书或工艺卡等相关文件及考核办法。
	1
	
	

	
	
	
	37 
	对“产品标识”中明示的“耐温性能”、“抗菌性能”等涉及食品安全的性能指标，或产品所执行标准中涉及的性能指标涉及食品安全的性能指标，应评估通过生产工艺实现的途径。例如，产品应具有或明示“抗菌性能”时，应说明在原料中含有或在生产过程中添加抗菌功能的添加剂等途径，并说明其安全性。
	1
	
	

	
	
	
	38 
	生产过程中应采取有效措施以防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染。生产过程中应采取有效措施以识别、防止、消除外来异物的污染风险并防止交叉污染，外来异物包括但不限于废纸屑、灰尘、生产设备润滑机油、及其它易于与包装材料相混淆的材料等。
	1
	
	

	
	
	
	39 
	生产过程直接接触产品的水应符合GB 5749《生活饮用水卫生标准》要求。
	1
	
	

	
	
	3.2.2
关键控制要求
（8分）
	40 
	生产者应对所生产产品的生产过程进行危害分析，并对食品安全产生影响的危害因素设立相应的关键控制点（在工艺流程图中标明），风险点及关键控制措施应符合《接触食品的消毒剂生产过程风险因子及控制措施表》的要求。
	4
	
	

	
	
	
	41 
	应针对每个关键控制点规定预防措施、控制程序、纠偏措施和有效运行的验证程序，生产过程中必须保存原辅料添加、关键点工艺参数等相关记录。对可能出现的紧急情况，应制定应急管理措施。根据岗位工作特点设置考核办法，定期考核并保存记录。
	4
	
	

	
	
	3.2.3
产品包装标识要求
（5分）
	42 
	产品使用时的安全性考量：按照产品说明书的方法使用，应达到消毒合格，且消毒剂残留量符合相关规范的安全卫生要求。
	1
	
	

	
	
	
	43 
	用于食品接触材料及制品非食品接触面的印刷油墨层不应与食品直接接触，应使用安全油墨以降低对产品的安全风险影响。包装材料上印刷或模压的内容应清晰、不褪色、不易擦去。
	1
	
	

	
	
	
	44 
	包装操作前，应核对待包装产品和所用包装材料的名称、规格、数量、质量状态，且与工艺规程相符。每一包装操作场所或包装生产线，应有标明包装中的产品名称、批号和批量的生产状态标识。产品分装、封口后应及时贴签；任何单独打印或包装过程中的打印（如生产批号或有效期）均应进行检查，确保其正确无误，并予以记录。应特别注意手工打印情况并定期复核。
	1
	
	

	
	
	
	45 
	产品应具有合格证和产品标签，标识内容齐全，应符合标准要求。对于有特定用途的产品，应有产品说明书或产品标签，注明使用方法、使用注意事项等相关信息。对于属于危险化学品的产品，如过氧乙酸、过氧化氢等，应符合GB15258的产品标识标注要求，张贴化学品安全标签。产品标签与使用说明书应符合《消毒产品标签说明书管理规范》的规定，并应有符合GB/T 191规定的图示标志。
	1
	
	

	
	
	
	46 
	包装方式应能有效防止二次污染，应能保证产品的安全性。应考虑产品特点，根据相关标准和规定制定产品的保质期。
	1
	
	

	
	
	3.2.4
产品贮存与运输要求
（3分）
	47 
	应根据产品的物理特性和化学特性，用于包装、贮存和装卸的容器、工具和设备应清洁、卫生，不应对产品造成污染；
	1
	
	

	
	
	
	48 
	产品在贮存过程中，应选择合适的贮存条件，以保证产品安全质量不受影响。
	1
	
	

	
	
	
	49 
	在贮存和运输过程中应加强防护，防止成品出现损伤、污染，并采取有效措施防止有毒有害物品的污染。应根据产品的物理特性和化学特性，选择合适的贮存和运输条件，对属于危险货物的消毒剂应按照危险货物的运输规定进行运输，以保证产品质量不受影响。
	1
	
	

	
	3.3 产品安全性验证要求（11分）
	50 
	产品生产者对其产品的安全性验证措施应符合《食品安全法》及GB 31603-2015《食品接触材料及制品生产通用卫生规范》的要求。
	4
	
	

	
	
	51 
	企业相关安全检测项目与委托第三方检验项目应覆盖相关安全指标。
	4
	
	

	
	
	52 
	对检验不合格的产品，要根据不合格的严重程度，按照程序分别作出相应处置并记录。
	3
	
	

	
	3.4产品的追溯与召回管理（4分）
	53 
	生产的产品给消费者带来重大危害。
	否决项
	
	

	
	
	54 
	每批成品均应有销售记录。根据销售记录应能追溯每批产品的售出情况，必要时应能及时全部追回。销售记录内容应包括：产品名称、批次信息、规格、数量、收货单位和地址及发货日期等。销售记录的保存期限不得低于产品保质期。
	1
	
	

	
	
	55 
	生产者应保存不合格品自主召回、被责令召回的执行情况的记录；包括企业通知召回的情况，实际召回的情况，对召回产品采取补救、无害化处理或销毁的记录，整改措施的落实情况，向当地政府和县级以上监管部门报告召回及处理情况。
	1
	
	

	
	
	56 
	生产者应规定不合格品的判定规则、处理办法，保存不合格品的处理记录。应规定对退货品的处理办法，对不合格退货品要按不合格品处理。
	1
	
	

	
	
	57 
	应保存消费者投诉记录。消费者投诉记录要包括投诉者姓名、联系方式、投诉的产品名称、型号、数量、生产日期或生产批号、投诉质量问题、企业采取的处理措施、处理结果等。
	1
	
	

	4安全管理制度与文件记录
（20分）
	4.1清洁卫生管理制度及清洁记录（2.5分）
	58 
	应建立完善、规范的清洁卫生管理制度；应具有完整的清洁记录。
	2.5
	
	

	
	4.2设备管理制度、设备定期维护、保养记录（2.5分）
	59 
	应建立完善、规范的设备管理制度，应具有完整的生产设备定期维护、保养记录。
	2.5
	
	

	
	4.3人员岗位培训制度及岗位培训记录（2.5分）
	60 
	应建立完善、规范的人员岗位培训制度，应具有完整的岗位培训记录。
	2.5
	
	

	
	4.4原辅材料管理制度及记录（2.5分）
	61 
	应建立完善、规范的原辅材料管理制度；应具有完整的原辅材料采购及管理记录。应建立完善、规范的库房管理制度；应具有完整的库房管理记录。
	2.5
	
	

	
	4.5生产过程产品安全控制管理制度及安全记录（2.5分）
	62 
	应建立完善、规范的生产过程产品安全控制管理制度；应具有完整的生产过程安全控制记录。
	2.5
	
	

	
	4.6产品安全检验制度及检验记录（2.5分）
	63 
	应建立完善、规范的产品安全检验制度；应具有完整的检验记录。
	2.5
	
	

	
	4.7不合格品管理、追溯与召回制度、召回记录（2.5分）
	64 
	应建立完善、规范的不合格品管理制度；应具有完整的不合格品管理记录。
应建立完善、规范的产品追溯与召回制度及召回记录。
	2.5
	
	

	
	4.8文件管理程序及文件管理记录（2.5分）
	65 
	应建立完善、规范的文件管理程序；应具有完整的文件管理记录。
	2.5
	
	

	5 产品抽检结果
	5.1监督抽查检验结果
	66 
	国家或省级监督抽查检验结果应合格。
	否决项
	
	


注：

1、分类等级标准：90≤A级≤100分；75≤B级＜90；60≤C级＜75；D级（高风险）＜60

2、发现下列情况之一者，直接划入D级(高风险)。

A、企业未具备相应的生产经营资质(相关证照)。

B、使用国家相关部门明令禁止的原辅料等。

C、生产的产品给消费者带来重大危害。

D、国家或省级监督抽查检验结果不合格。
公开属性：主动公开
广州市天河区市场监督管理局办公室       2021年2月23日印发


